
MADE IN LEÓN
Cecina de buey I.G.P. León 25 €

Lengua curada con lascas de 

queso viejo de Oveja 18€

Tabla de embutido de nuestra tierra 28€
Morcilla de León 16€

Mollejas de ternera estofadas a la leonesa 16€
Huevos rotos con picadillo de matanza 16€

POR ENCARGO(24H)

CARNES SELECCIOANDAS
Solomillo de cebón a la pimienta con huevo de corral 28€

Solomillo strogonoff26€
Chuletón de vaca asturiana de los valles “Dry Aged” 65€/KG

Canelón de carrillera de ternera lechal al mencía y trufa negra 22€
Lomo bajo de rubia gallega con demiglace de ajo tierno y foie 28€

Cochifrito de cochinillo con melocotón al Albarín 25€
Taco de jarrete de ternera lechal de Ávila deshuesado y glaseado 26€

CUMPLIENDO CON EL REGLAMENTO (UE) 1169/2011 TENEMOS A SU DISPOSICIÓN LA INFORMACIÓN ALIMENTARIA RELATIVA A LOS ALÉRGENOS

PENSADO PARA COMPARTIR
Jamón ibérico de bellota  3 0 €
Lomo ibérico 100% bellota 25€

Sardina ahumada, gel de tomate y albahaca  2 0 €
Boquerones en vinagre, focaccia y mantequilla de anchoa  1 6 € 

Nuestras croquetinas 1 6 €
Pulpo con cremoso de pimentón 2 5 €

Zamburiñas con reducción de coco y jengibre 2 5 €
Hojaldre de puerro de Sahagún braseado con foie 23€
Ravioli de yema de corral, parmesano y albahaca 1 8 €

Royal de foie gras al palo cortado, pera de conferencia y gorgonzola 21€

DEL CAMPO A LA MESA

Cogollos de Tudela, ventresca de bonito 
y tomate al ajillo limón 16€

Berenjena a la parmesana con burrata 18€

Pappardelle con ragú de jabalí a la trapanese 20€

Pisto cremoso, burratina y pesto de pistacho con Idiazabal 21€

Patata trufada con boletus al ajillo 
y huevo pochado 22€

Lasaña de botillo del Bierzo 18€

 

NUESTRA COCINA DE CUCHARA
Lentejas estofadas con perdiz de Tierra de Campos 20€ 

Verdinas con centollo a la sidra 20€
Pico pardal con pato, hongos y foie asado 21€
Fabes con careta de cerdo y rebozuelos 22€

Tortilla de huevos de corral guisada con callos, 
pata y morro 20€

Crema de calabaza, burratina y gamba roja al ajillo 20€

Lechazo asado 30€

Rib Eye a la mantequilla de finas hierbas
(2 PAX) 30€/pp

Solomillo Wellington (2 PAX) 30€/pp

¡PESCADO FRESCO DEL DÍA!

www.casamando.com Teléfono - 987 79 81 88

Servicio de :
Pan artesano 1.50€ pp

Mantequilla 1€pp
Aceite de oliva 
virgen extra 3€

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=3a0603ef49c96e75481b32b3c4c167b9aa8c019ad3ef1d68f63910234b2805d1JmltdHM9MTc3Njk4ODgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=0208372b-c38b-61a2-3d86-229cc23f60ae&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuYmluZy5jb20vYWxpbmsvbGluaz91cmw9aHR0cCUzYSUyZiUyZnd3dy5jYXNhbWFuZG8uY29tJTJmJnNvdXJjZT1zZXJwLWxvY2FsJmg9QmdCN2ZycmtpQXlNMllOJTJiS2NFUENWcUk2WXNObDlGMGNENmNLWHVKWFpvJTNkJnA9bHdfbWFnc21sdCZpZz0xQ0UzQUZCOEVDNDE0NEZGODQ2QzY3RUQ2NzQ4RjlBOSZ5cGlkPVlOQ0FDMTJDNkJDMjk3MjBFMA&ntb=1
tel:987798188
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